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Vendemmia

• A piedi alla 
Fattoria 
Cavani di 
Spilamberto

Pigiatura

• In sezione 

Derivati del 
mosto

• In sezione 
i “sòghi”

• Al museo 
dell’aceto 
Balsamico 
IGP

Dall’uva all’ «Oro Nero»



Vendemmia

Scuola

Fattoria



Pigiamo l’uva per ottenere un gustoso succo d’uvaPigiatura



Pigiamo l’uva per ottenere un gustoso succo d’uvaPigiatura



Pigiatura Pigiamo l’uva per ottenere un gustoso succo d’uva



Derivati del 
mosto

I “sòghi” Dal mosto cotto con l’aggiunta di farina e zucchero 

prepariamo i cremosi «sòghi» di nonna Irma
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I “sòghi” Dal mosto cotto con l’aggiunta di farina e zucchero 

prepariamo i cremosi «sòghi» di nonna Irma



Derivati del 
mosto Il museo dell’ “Aceto Balsamico”

… è buono la mia mamma lo usa per la carne …
… la mia lo mette nell’insalata …
… io una volta ho mangiato un gelato 

all’Aceto Balsamico !!!



Derivati del 
mosto Il museo dell’ “Aceto Balsamico”



Dall’uva all’ Oro Nero

Vendemmia

L’esperienza ha coinvolto tutti i 29 
bambini della sezione di 5 anni 

partendo da attività pratiche come la 
vendemmia, la pigiatura, la cottura 

del mosto, ecc. e si è sviluppata 
attraverso visite guidate, 

conversazioni, attività manipolative, 
attività grafico-pittoriche, 

attività scientifico-matematiche, 

fotografie e filmati.

Pigiatura Derivati del 
mosto



Ciao !!
Sarebbe bello 

ricominciare dall’inizio  
questa stupenda  

esperienza 


